COLLEGIUM WIRTEMBERG

2018 SPATBURGUNDER TROCKEN
RESERVE

REBSORTE Spatburgunder
AILKOHOL 13,0 Vol.
RESTZUCKER 4,6 g/1

SAURE 5,6 g/1
WISSENSWERTES

Ausgesuchtes, vollreifes, lockerbeeriges Traubengut von
ertragsreduzierten Reben. Langsame Vergirung auf den
Beerenschalen, biologischer Saureabbau, Lagerung auf der Feinhefe
und tber 18 Monate Reife in kleinen neuen und einmal gebrauchten
Holzfassern - Barrique und Tonneau.

CHARAKTER

Dunkle Kirschfarbe mit leichten Braunténen. Ein wunderbarer
klassischer Burgunder mit feinen und eleganten Aromen. Kirsche,
Pflaume, Vanille, Pfeffer und Schokolade. Vegetabile Noten von
Waldboden und Leder. Dieser Burgunder ist stoffig mit kriftigm
Korper, fleischig, fruchtig und komplex mit feinem Tannin.

EMPFEHLUNG ZU
Boeuf Bourguignon mit saisonalem Gemiise und Rosmarinkartoffeln,
Steinpilz-Soufflé, Kichererbsen-Edamame-Cassoulet mit Pfifferlingen
und Krauterfladle.
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